. ED;'iEI_oiigli\;Trovqil et Emploi ENODIAT'%l EN
OFFRE D’EMPLOI Fondation Ellen Poidatz
N° 26-041
Etablissement /Lieu : ESAT APM — Melun
ESAT LA PYRAMIDE - Ozoir-la-Ferriére
Agrément : La Fondation Ellen Poidatz, acteur reconnu du secteur

médico-social (Convention 51), recrute un(e) moniteur(trice)
d’atelier en restauration pour intervenir au sein de deux ESAT.

Intitulé du poste

Moniteur d’atelier en restauration (H/F) - ESAT

Dipléme demandé

handicap

-CAP/BEP/BP en restauration et expérience en
restauration collective ou traditionnelle souhaitée

-Expérience dans I'encadrement ou forte appétence
pour 'accompagnement de personnes en situation de

Missions principales Missions principales :

restauration collective en self.

A ce titre, vous serez chargé(e) de :

en restauration

sécurité alimentaire (HACCP)

Organisation du poste
Le poste est réparti sur deux sites :

la société Sogeres

Sous la responsabilité du chef de service, vous assurez
I'accompagnement d’'une équipe de travailleurs en
situation de handicap au sein d’'une activité de

o Encadrer, accompagner et former les travailleurs
dans leurs activités professionnelles

o Organiser et superviser la production et le service

o Veiller au respect des regles d’hygiéne et de

o Participer au développement des compétences et
a 'autonomie des personnes accompagnées

@ ESAT APM — Melun (3 jours/semaine)

o Travail en collaboration avec un chef cuisinier de

Téléphone : 0164 37 34 62

Courriel : esat.apm@fondationpoidatz.com

www.fondationpoidatz.com

7 bis avenue de la Libération, 77000 Melun


http://www.fondationpoidatz.com/

Dispositif Travail et Emploi RNEATION,
. ESAT APM PoidaTz

o Réception des plats issus d’une cuisine centrale
o Activités principales :

o Remise en température des plats
Dressage des entrées, fromages et
desserts

Mise en place de la salle de restauration
Service en self

Réalisation de la plonge

Nettoyage de la cuisine et de la salle aprés
service

o

o O O O

(o]

@ ESAT La Pyramide — Ozoir-la-Ferriére
(2 jours/semaine)

o Présence d'un chef cuisinier sur site (production
réalisée sur place)

o Organisation de la restauration également sous
forme de self

Qualités requises Sens de l'organisation, pédagogie et capacité
d’adaptation

Esprit d’équipe et sens des responsabilités
Dynamisme et capacité a étre force de proposition
Maitrise des outils informatiques de base (Word, Excel,
Outlook)

Permis B indispensable

Connaissance des normes d’hygiéne alimentaire
appréciée

Nature du contrat : CDI temps plein
Travail en journée, du lundi au vendredi

Poste a Pourvoir Poste a pourvoir rapidement

Rémunération : Convention collective 51 — a partir de 1 993 € brut
mensuel (hors ancienneté) + Prime Laforcade

Candidature (CV + lettre de | ESAT APM — Melun

motivation) 7 bis avenue de la Libération — 77000 MELUN
A adresser par mail ou par
courrier Mail : esat.apm@fondationpoidatz.com

A I'attention de la Directrice

Téléphone : 0164 37 34 62
Courriel : esat.apm@fondationpoidatz.com
www.fondationpoidatz.com

7 bis avenue de la Libération, 77000 Melun


http://www.fondationpoidatz.com/
mailto:esat.apm@fondationpoidatz.com

